Flgdeboller online

Laer pa en underholdende made, hvordan man fremstiller de laekreste fledeboller.
Flgdeboller kan vaere drilske at fremstille, men under dette kursus holdes du i handen via skaermen for at
na dine perfekte resultater.

Kurset foregar i eget kgkken, hvor du via skaeermen mgdes med Chokoman og dine kolleger.
Her far du en erfaren underviser, der trin for trin guider dig gennem processerne med at koge og piske,
sa slutresultatet med fine velsmagende flgdeboller er sikret.

Der er mulighed for at vaelge forskellige typer smage pa fyldet; vanilje, hindbzer eller lakrids efter gnske.
Vaffelbund er standard, men der kan opgraderes med bund af marcipan efter behov.
Til sidst dyppes flgdebollerne i den velsmagende Valrhona chokolade, og pyntes.

Det er en aktivitet hvor der ofte ses bgrn eller segtefaeller der hjelper til. Nogle gange med arbejdet, men
altid til prgvesmagningen.

Varighed
Kurset tager 2 timer.

Praktisk

Oplevelsen afholdes via en online platform efter kundens valg; Teams, Zoom eller lignende.

Der fremsendes en kasse med alle materialerne til flgdebollekurset, og vi mgdes sa pa skeermen til aftalt tid
og fremstiller fladebollerne ca. 25 stk.

Antal

Der betales for minimum 10 deltagere.

Priser

Kurset koster 300 kr. / deltager.
Marcipan til bunde koster 50 kr. / deltager. A [N
Det er gratis at fa tilsendt til én adresse, ellers koster fragten 50kr. pr styk.
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